
 

                                                                           
     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

         
             

 
        
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Votre Contact : 
 

Marie-Christine DEHAESE 
Tél. 02.41.67.17.18 
Fax. 02.41.67.18.85 

contatc@hotelduparc.fr 
 

www.hotelduparc.fr 
 

Services 
 

41 CHAMBRES 
RESTAURANT 
TERRASSE 
WIFI GRATUIT 
CLIMATISATION 
PARKING PRIVE 
CANAL + 
PARC ARBORE 

Description : 
 

Situé en entrée de ville de Saumur,  
l’hôtel-restaurant du Parc vous offre 
toute la convivialité et le 
professionnalisme d’hôteliers à votre 
service dans un cadre harmonieux, 
calme et verdoyant 
 
Un emplacement privilégié, à 45 mn 
d’Angers, 1 h de Tours, 1 h 30 de 
Nantes, 1 h 45 de Niort  et 3 h de Paris 
par l’A 85. 

A Proximité : 
 

↘ Le Cadre Noir 
↘ La Loire et ses activités 
↘ Visite de caves et vignobles 
↘ Le Château de Brézé 
↘ Le Bio Parc Zoo de Doué 
↘ La Parc Aventure Saint Benoit 

↘ Le Golf de St-hilaire 

Votre prochain séminaire 
Au cœur du Parc Naturel Loire-Anjou 
Pour concilier travail et détente … 

 

 

http://www.hotelduparc.fr/


 

                                                                           
 
  
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

  
Les Plus Séminaire : 
 

Lumière du jour dans toutes les salles 
Climatisation 
Accès WIFI  
Restauration adaptée : équilibre, qualité et rapidité  
Initiation à la Boule de Fort Offerte, pour toute réservation 
en forfait résidentiel ou Semi-Résidentiel 

 

 



 

                                                                           
 

Nos Prestations 
 
 

NOM DES SALONS m² SITUATION 

U THEATRE RECTANGLE 

   
PRINCIPAL (A + B) 60 Rez-de-chaussée  24 60 24 

A ou B 30 Rez-de-chaussée  12 25 12 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

TARIFS 2010 par personne + 10 personnes - 10 personnes 
La Journée d’étude  38 € 42 € 

Le Forfait Semi-Résidentiel 
Simple 96 € 100 € 

Double 76 € 78 € 

Le Forfait Résidentiel 
Simple 116 € 120 € 

Double 96 € 98 € 

    

Le Café d’accueil et viennoiseries 4 €  

La Pause « CLASSIQUE » 4 €  

La Pause « CAMPAGNE » 8 €  

L’apéritif « BIENVENUE » 6 €  

L’apéritif « PLAISIR » 8 €  
 

LOCATION DE SALLE ½ journée Journée 

De 2 à 25 personnes 75 € 95 € 

Au-delà de 25 Personnes 95 € 120 € 

   

LA JOURNEE D’ETUDE 
 

Le forfait comprend : 
- La salle de réunion équipée  
- Le Café d’accueil 
- Les 2 Pauses « Classiques » (Café, jus d’orange, 

viennoiseries et petits gâteaux …) 
- Le Déjeuner Boissons comprises 

LE FORFAIT RESIDENTIEL 
 

Le forfait comprend : 
- La salle de réunion équipée 
- Le Café d’accueil 
- Les 2 Pauses « Classiques » 
- Le Déjeuner et  le Dîner, Boissons comprises 
- Une nuit en chambre individuelle 

- Le petit-déjeuner Buffet 

QUELQUES 
SUGGESTIONS 
 

L’Apéritif « Bienvenue » 
- Kir vin blanc 
- Jus de fruits et sodas 
- Feuilletés et olives 

 
L’Apéritif « Plaisir » 

- Crémant de Saumur 
- Jus de fruits et sodas 
- Toasts 

 
La Pause « Campagne » : 

- Saucisson, rillette et rillons 
- Vin rouge 

 

 



 

                                                                           
 

 

 

 

MENU  SEMINAIRE  AUTOMNE-HIVER 

 
Cochez votre choix 

(Choix unique pour l’ensemble du groupe) 
     

Entrées 
 Salade de Saumon fumé et œuf poché   
 Ou 
 Salade tiède Saumuroise aux Rillauds confits maison   
 Ou 
 Tête de  Champignons   farcis en persillade et son mesclun    
 Ou 
 Aumônière de Pleurotes et gésiers confits, vinaigrette balsamique  
 Ou 
 Salade tiède de noix de pétoncles, vinaigrette gourmande   

 
     

Plats 
 Emincé d’Aloyau, petit jus au poivre de Séchouan   

Ou 
 Cocotte de volaille à l’Angevine, gratin dauphinois    
 Ou 
 Fricassée de Joue de Porc aux légumes d’hiver, pressée de pommes de terre   
 Ou 
 Magret de Canard au  Chinon et baies de cassis   
 Ou 
 Escalope de Saumon au Champigny « façon civet », pâtes fraîches   
 

       

Desserts 
 Tarte Tatin servie tiède, glace vanille   

Ou 
 Crumble aux pommes et myrtilles   

Ou 
 Nougat glacé « maison », coulis d’orange   

Ou 

 Fondant chocolat, crème Cointreau   
Ou 

  Pomme rôtie en surprise aux fruits secs et caramel Toffee   
 

   
     

¼ vin (Saumur blanc, rouge ou rosé), ½ eau minérale et café inclus 
 

 


